CARNET GOURMAND
LAuberge
du pécheur »xx

Vo—hp-u&t‘mtmmmmm convives, un seul souci : savourer
que l'on ressent quand, les linstant. Une seule préoccupation :
pieds dans le jardin, l'on fait face au  s'imposer un choix dans la magni-
paysage. Une vraie carte postale. fique carte. Tel un ballet silencieux,
Face 3 |a terrasse, oi les repas s'&-  le personnel devance les moindres
tirent avec plaisir, un dogue rouge  désirs. Lunch 3 services, avec sa
flamboyant haut de deux métres chiquetaille de cabillaud (35 €);
régne sur les yachts qui flinent en Menu Pécheur 7 services, avec son
contrebas sur |a Lys. Au-dela, le aile de raie et sa trilogie de poulet
regard s'égare sur les vaches trés  de ferme (35€); suggestions du
occupées 4 chasser les mouches ec  jour, comme ce hareng frais nature
les champs de blé écrasés de (20€): on laisse libre cours i la
soleil, Seul un tracteur secoue la gourmandise du moment. Il est
chaleur saturée de I'évé. Pour les pourtant des plats que 'on arma-

Caolonna-Cesari et de ses |8 assis-
wnts: Manchons de crabe royal
(31€), Huftres tigdes, vinaigrette
au gingembre, guacamole d'avocats,
jambaon séché (11 €), Thon rouge
fagon tartare (30€) ou Carpaccio
de pigeon fumé a la créme de truf-

fes et foie d'oie cru (22€).Vo-lup-
é. & M-C.).
41 Pontstraat, 9830 Sint-Martens-
Latem {Deurie). Tél. 09-282.31.44.
Restouront L' Orangerie, fermé
lundi, somedi midi et dimanche
solr. Brasserie The Green, ouverte
tous les jours.



