Jeroen Meus (links) was dit weekend te gast bij Axel
Colonna-Cesari van ‘Auberge du Pécheur’. Fota DePaorter

LATEM— De huidige generatietop-
koksloert regelmatigin elkaars pot-
ten. Dit weekend nog was Jeroen
Meus te gast bij Axel Colonna-

Cesari, hetv dejongeta-
lentvan toprestaurant ‘Aubergedu
Pécheur' in Latem. «lk ben drieda-
gen in Latem, enwe praten over

nietsanders dan etens, zegt Meus.
Een heleverandering tegenoverde
mentaliteitvande‘oude garde’,

«Opmijn stage in Frankrijk moest ik
mijomdraaien als de chef 'zijn’ saus
maakte. Datisin Viaanderen nuwel
anders.»

Peter Goossens van het driester-
renstaurant ‘Hof van Cleve', Felix
Alenvan ‘Hofte Rhode', Vitaya-kok

Wout Bru... Allemaal topchefs, al-
lemaal dikkevrienden. slkbenalin
‘Auberge du Pécheur’ sinds vrij-
dagavond. Drie dagen lang staat
‘het menu van Jeroen Meus’ op de
kaart. Maar na het koken is er nog
tijd genoegom door te zakken. Het
Fﬁpreksnnderwem? Eten natuur-

ijk. Vrijdag was het toch vrij laat
hoor. Ik weet niet meer welk uur
(lacht). Maar hetbleef deftigs, ver-
telt Meus. ;

EXPERIMENTEREN

«Het leuke is dat we urenlang over
eten kunnen praten en heel veel
bijleren. Tegenwoordig ziin er zo-
veel nieuwe technieken en mate-
rialen indekeuken. Niet makkelijk

om ze allemaal op je eentje uit te
testen, Het is zoals wetensch -
lijk experimenteren: een gelei ma-
ken vergt dagen van testen. Dus als
ik mietzo'n nieuw Emdu:teen pro-
bleem hebt, bel ik even naar een
collega, en die helpt me graag ver-
der, gratis en voor niets.»
Devriendendiensten hij de huidige
generatie topkoks gaan erg ver.
«Axel wil me zelfs komen helpen
bij de opstart van mijn nieuw res-
taurant ‘Luzine’, eind september.
Hij zei gewoon ‘Jeroen, moet ik ko-
men helpen? Heb je genoeg men-
sen? Ik breng anders wel wat jon-
gens mee,’ Fantastisch toch, die
sfeers

Het is ooit anders geweest. «De

‘Meus. «Top
stiel. Weten dat je altijd en overal

ven bij het eind van mijn verbl i
d'aar?gukmd__aﬁls_tﬁn erinViaan- |
deren nog zulke koks»
HARDE STIEL -
ruimen elkaars geest. leder heeft
een sterke eigen visie. Maar hetis
altijd leukomde visievan anderen |
te kennen, je wordt er zelf alleen
maar een betere kok van,» stelt
kok zijn is een harde
je collega’s kan rekenen, maakt
Egt wat erﬁ:kheﬁjher Ik kook nu
nog lievers (CVM] i [
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