% = Wi g * . " e ' ¥ o L i i i
th'g: Vermeersch, ¢ Uj:l.‘ldl.lL‘El.LITﬂ bestuurder van Auberge du Pécheur: ‘Door het over de boeg te goolen van een professioneel hotel en seminariecentrum spelen we in een stabielere markt. Maar her blijft tegelijk
ecn aangename omgeving die in het weekend viot volloopt.’

Pt Soskin Vomderarschels




Vaders recept smaakt naar meer

{tijd) - Auberge du Pécheur in Deurle, Hotel Serwir in Sint-Niklaas, het Gossethotel in Groot-
Bijgaarden enzovoort: het zijn bekende plekken voor geroutineerde zakenlunchers, Enkele weken
geleden werd het restaurant Ter Dycken in Knokke bij de groep gevoegd, waartoe eveneens de
cateringzaak Diner Privé behoort, De broers Serge en Dimitri Vermeersch hebben behoordijk hun

handen vol met de ‘oude horecadroom’ van hun vader Eddy. ‘Maar onze moeder heeft hier ook veel

zweet gelaten.’

et ks een wat miczerige mid-
Hilmg ann dhe oevers van de Leic

in  Dwure.  Sint-Martens-
Latem. Genleten van cen glas op het
termms van de Auberge du Péchear is
or niet bij. Wel zijn er éen paar hon-
dend gasten aanwezdg In het resta
ant. de Bmsserie on de seEmimane-
zaben, De oude eigensars van wie
Eddy Vermeersch (61] de Auberge du
Pécheur rudm pwinig joaar geleden
kocht, mouden hun hotelletpe met
grillrestaurant  waarschijnlijk -
welijks nog herkennen,

'Mije wisder encrijn broer waren de
tweede generatie aan de leiding van
een metaalhandel hier in de sireek,
die eerst ten dele en in 1986 valledig
apging in Cockerill Sambne, vertedt
Serge Vermeersch (35, Vader
droomde er al lang van cigénaar e
worden van ecn horecnennke In dot
eelide joar bood zich een mogelijk-
heid aan: het paar dat de Auberge du
Pécheur witbaatte, had geen opvol-
ging. De Pécheur was een owd edi-
Ilissement, mel een grilloestaurant
en 15 hotelkamers. Het was bekend
blj tocrisen en menson ubt de
streek, maar de elgenaars hadden
Tt wad laten witdoven,'

Eddy Vermeersch moest al sncl
ondervinden dor een  horecaznak
nbit sanzell een ‘goudmijn’ wordi,
zoals de volkswijsheid wel sens ver-
I:nvndigll:, De eerste jaren waren een
harde lecrschool, Binnen de konste
keren werden mijn ouders bedrogen
door onder meer de kok, en beslom
mijn moeder aelf dagelijks in de
#aak 1o komon werkon, £e heeft hier
veel aweat gelaten,” Vader bleof in-
tussen ook als investeerder in vast-
goed actief, en uit dic hoek kwam
eon nplossing voor s prolession:
lere sanpak in de Pécheur, "Wat ver-
derop kocht mijn vader met zlin
bhroer Paul en zijn schoonbroes Eric
I} Witte, zijn vastgoedpartners, het
restaurant Rallye 51, Christophe. Het
pand werd algebroken om plaats e
maken voor appartementen, en de
hele pl werknemers, chef-kok in-
cluis, verhuisde naar de Pécheur
et hen b deee zaak ulipebouwd

Wanneer er aanpalende panden

vriflwamen, werd de kans gegrepen
om uift e breiden ot het seminarie
centrum dat het nu is. ‘maar nu
mnel het niel meer grotes. Zowel de
Businessklanten als de toeristen of
familics uit de streck weten de wog
te winden. "Daor het over de boeg e
ponen van een professionee] hotel
en seminarieconmrum spelen we in
een stabickere markt. Moar her blijin
tepelijk esn aangename omgeving
die in het weekend viot volloapt
Mensen komen ook in hun vrije njd
of om (e feesten, fo drait de eaak
eeven dageen op de eeven.’

Begin  volgend jear pakt de
Pécheur uit met een vernleowd res-
tiswrang, din hogere gastronomische
ambities meoet waanmaken, Yoor de
leiding van alle keukenactiviteiten
(restaurant. brasserie en banketten)
wond  Axel Colonma-Cesirl aongge
trokken, die noam maakle als chel
van Couvert Couvert en Folliez i
heefi een splinternicuwe keuken ter
beschikking. “Fen  investering  van
L5 miljeen eurn. helemaal op in-
ductic (met n;:fnei-ichc golvenl,
hygitnischer, veel minder warm om
in te werken. En veel efficiénten. Bes-
taurant en brasserie hebben wel sen
cigen keuken, maar sommige taken
kan jo beter samen doen, Potisseric
muitkeeni hifvoorbesdid. Vioeper waten
¢ aardappelen te schillen of viees-
waren 1e portioneren voor de bras-
serhe on wisten we amper dat ande
rer een paal dewren verder hetzell
de zaten te Jdoen voor het resiag-
rant.’

D meslermbsering komi er onder

‘WiJ BEMOEIEN ONS VEEL MEER met de zaken dan
wat vader vroeger deed. De wijnkaart was zijn ding,
maar voor de rest hield hij het meer van op afstand
in de gaten, en hij controleerde eens per maand

de boeken.’

Serge Vermeersch, zaakvoerder Auberge du Pécheur

impuls van Roger Souvencyng. Mackil
die topkok zijn restaurant Scholtes-
hel in Hasselt had verkocht, ging hij
de  keuken  danig missen.  Ben
mdviestaak in de horecagroep van de
Vermeorschen, nu al ruim pwee jaar,
pant hem betor af don als pepensio
neerde thuis het dagelijkse potje ko-
ken. ‘Eindedijk, nu Axel er is, kan Ro-
por die adviserende ml echt gaon
oprsmen. Hij stond eigenlijk al weer
veel te veel zell aan de stoof,

Goede ligging

Ok de Serwir In Sint-Niklaas kan
visur whjn gristronoamisch restaurmnt
(e rade paan i) Souvereyns, 'Hodel
Serwir namen we over in juni 1559,
Een pluspunt was dat het een heel
HHI.'III" Iim-_in“ LITRE U & [T kevikin had
het echier geen goede naam. De op-
lossing daarveor was cen geluk bij
cen  ongeluk:  wvier jaar  geleden
bermmschlde i e buort Bemisrdeso al,
het restaurant van de familie Yan
Watermeulen. Wij waren met hen
beevriend en boden san hun klanten
i o o b winngzen. YWe mamien kot
dagma hun exploitatievennom-
schap en hun personcel over.
Meneer Ven Watermenlen s nog oen
e et een comimencigbe lunctie in
de zaak gebleven, Vandaar dat het
restaurant van de Serwlr nog steeds
Renerdee heet!

e overmaume van de Serwir was
voor Serge Vermeersch het moment
om mee in de zaak e stappen. 'k
b furkst van oplelding, en werkie

elders als Onancied] directeur. Maor
als dan de familiczank groeit... Mijn
verste apdrecht was de verbouwing
van de Serwir, en e start van de alt-
bating daar. Eind 2000 kwam Paul
Convents ons versterken voor de da-
gelijkse lelding vin de Serwin Sinds
vorke jaar peemit hij die aak ook op
#leh woor de Pécheur”

Fen tweede woon van Eddy Ver-
meersch, Dimirel (32), kwam er in
2003 bij nocot hij vrvaring hnd oppge-
daan in de bankenwereld. ] heefi
nu als cogedelegeerd besmuunder de
vermntwoardelijkhedd over Diner
Privet en over het Gossethotel, “Dat
wiis er In her begin van de jaren 90 al
bijpekomen. Vader had dm gekoch
uit de vereffening van de Condor
Groep, cen groep van een handvol
hotels die - rear masr waee - in het
bezit waren van enkele dokier e
tip daarvoor kwam van de directeur
van het Gosser, len Verhelle, die er
nop stepds de dupelijfkse beiding
heeh.”

Ecn paar jaar geleden werd de ge-
neratiewissel ook qua cigendom
doorpevoerd,  Eddy  Vermewnsch
heelt peen aandelen meer, “Wij be-
moelen ons wel veel meer met de
enken dan wal vader veoeger deed
e wijnkaan was zijn ding maar
voor de rest hield hij het meer van
ap afstand in de gaten, en hij con-
Praaleseacles e (L s alie basie
ken. Mijn broer en [k lopen 2o goed
als dagelijks in de zaken fan 'ﬁlm
dernde er en hun zus zijn enkel
batrokken bij de vastgoedinvestenn-

n van de groep loa. de Meubel-

ulevard in Schelle waar Decathlon
zich '..'1_-,|_i.34.|:~]. ie loestann van de
horeca-activiteiten,

Comeback

Dimieri Vermecrsch zal zich ook
ontfermen over de lantste aanwinst,
Ter Diyeken in Knokke, Het is voor de
groep een beetje een comeback in
kn . Voorheen  werd  Charl’s
Hotel aan het Albertplen gekocht,
kT a3 enkebe jaren afgebroken om
plaats te maken voor ecn appanse-
mentsgeboww, dit in delen werd
verkocht ‘Het was nog; de Lzatsie ho-
recazsak aan de ‘Flace m'as-m v}
federeen koos daar vaor de hogene
opbrengst  van - appariementen.
Maar we hadden wal heimwee naar
Knokke. Fen terugkeer kwam In een
stroomversnelling  doordat de ex-
Hh“tnlltl!ll van Ter Dycken een con-

ict hadden, We namen daar enkel
het handelsfonds over, niet her pand
el en ook niet de zusterzaak De
Vierschare, In kader en publiek sluit
Ter Dheken goed aan bij de Pécheur,

veel Kanten komen hier in de
.m:dudmmdwluhmmnkmﬁ-
end. [l willen we versterken.
Bovendien moet Tier ook
Thecr cen tlkmﬂmt&z:an nan-
spreken, want in de woek is het daar
nog te kalm.

Veol acticve prospectle worndt er
niet gedisn, mair 2o mogelife pre-
senteent de groep ol hoor etahlisse-
menten wel samen. opdat klanten
kunnen kigeen mussen zaalcapacitel-
ten, klasse van het mestaurnt, of Hg-
ging, waarblj de mooie geogrfische
spreiding van de rzaken uitersard
vann s komt. Naar meer uithreiding
voor de hotellerig, hijvoorbeeld In
i provincle Antwerpen of Limburg,
wijn de Vermeerschen evenwel niet
echt op zoek. ‘Als tich von kans gan-
dient, mullen we ze wel bekijken,
munier vooropig hebben we ge-
L

De groei moet nu eerst en vooral |

van d¢ bestaande zaken komen. De
Serwir hinkt met 3,2 miljoen omzet
nog  achterop  hij de
(4.5 miljoen eura), hoewel et eon
pmterne capacitelt heefi: er wordt
daar nog wel een inhaall
verwacht Gosset is de keinstie met
1,8 miljoen omzet. De traiteurzsak
woor o feesten Diner Privé koami
daar iets bovenuit met 2 miljoen -
o maar heeft hot meeste poi-
tenticel, mede door de inbreng van
Souvereyns' knowhow, ‘Het citeren
begon met klanten van het restau-
nmrﬁd}:‘;ms MO0k S00S een
v L woor e verEOmgen.
zijn dosr een panr keer op inge-
maan, en voelden oan dml er nog
ruimie was in de markt voor een
goede trafteur. Danrom maakien we
er con aparte zank van, Die is
flexibel: vijl vaste Mensen en voor
rest extra personcel per opdmchr
De grote voorbereldingen gebwuinen
in ven keuken in Brassel, voor de af-
werkingsfase kunnen de anderns -
ken als steunpunt fungenen. Er s
peen cijfer I'Wllh hoeveel Diner
Privé moet groelen, maar wi denken
die zaak te kunnen uithouwen als
wie onee basisstructuur lets
maken zodat we r&imdmw
kunnen opvangen, Mt dat dal zoon
hooming marke is, al den we wel bij-
wonrh |p;“h v sl L]
role g i uﬂﬂ)ﬁhﬂ.
ﬂmua.r door mondreclame AW
we it stilaan uit. Met Ter Dyvckon in
Knokke ertd] Is o1 woer cen nletw
publick dat ore leert kennen en ook
van Diner Privé hoort, €n
hwehbien we ef cen bijkomende uit-
valshasis. How groeien zaken?
Doordat mensen wyreden zjn on te-

rugkeren, bé ka Er

Pécheur




